Cheiteactis Rower

Saint-Emilion Grand Cru

LA PROPRIETE

Superficie : 16 Ha

Situation : plateau nord de SaintEmilion
Sol : argilocalcaire

Encépagement : 77 % Merlot, 20 %
Cabermet Franc, 3% Cabernet Sauvignon
Age moyen des vignes : 37 ans

VITICULTURE

Taille : guyot double et mixte
Culture : travail superficiel du sol et
enherbements raisonnés

Travaux en vert : Ebourgeonnage -
2 effevillages - éclaircissages

et VINIFICATION / ELEVAGE
( Vinification : parcellaire en cuves béton et
R inox thermo-régulées

E|evage en barriques neuves 75 % -
/X’fﬁ* barriques de 1 vin 25 %
Durée d’élevage : 15 & 16 mois selon les
parcelles
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PRODUCTION EN 2016

Superficie vendangée : 16 Ha
Encépagement : 77 % Merlot, 20 %
Cabernet Franc, 3 % Cabernet Sauvignon
Date de vendanges :

Merlot : 11 Octobre 2016

Cabernet Franc : 25 Octobre 2016
Cabernet Sauvignon : 26 Octobre 2016
Vendange manuelle, tri densimétrique des
raisins

Rendement : 30 hl/ha

Production :

- Chéteau La Fleur : 50 000 Biles environ




